
Zoom sur
Une garniture onctueuse et savoureuse facile et rapide à 
réaliser pour des moments gourmands garantis !

 Complet Crémobeur

à aromatiser 
selon énvies

Une textu
re 

ferme et go
ûteuse

Crémobeur
Préparation pour garniture à froid

Carton de 12 x 700 g

Réf. 15147.03

COMPLET Crémobeur                                              700 g
Eau                                                                            300 g

1. Mélanger COMPLET Crémobeur et l’eau dans la cuve du 
batteur-mélangeur.

2. Ajouter le beurre en pommade et battre tous les ingrédients 
5 à 6 min à grande vitesse jusqu’à obtention d’une crème lisse.

1 kg de COMPLET Crémobeur permet d’obtenir environ 40 
portions.

Conseil de mise en œuvre

COMPLET  -  Rue Nationale - Puits Simon 3 - F-57600 FORBACH  
Tél. : +33 (0)3 87 87 63 38 - contact@complet.fr  

Beurre                                                                    1 000 g

Recette

c’est prêt !
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Notre passion, le savoir-faire ! COMPLET


